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Julafton i Rio de Janeiro  

Brasilianskt Julbord 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Brasilianskt Julbord? Jo man firar jul i Brasilien också. Utan snö och renar men med 
tomtar och julklappar. Precis som här är det en stor familjehögtid då man samlas för 
att äta och dricka gott. 
 
Casa Brasil Catering & Event ger nu Dig och Ditt företag möjligheten att uppleva just 
detta lite annorlunda julbord. Visst är det så att man kanske tröttnat  lite på den 
vanliga sillen, laxen glöggen med mera som man fått i alla år. 
 
I Brasilien är det också viktigt med dessert och godis på julbordet. Nedan ser du den 
julbordsmeny vi skapat och som vi kan garantera blir en succé!  
 
Tillsammans med julbordet kan vi även erbjuda brasiliansk underhållning såsom 
dansuppvisningar, danskurser, musiker, konserter och DJ som inte bara spelar 
brasiliansk musik, allt för att Din fest ska bli så lyckad som möjligt.  
 
 
 
 
Kontakta oss så kommer vi fram till en smakfull lösning! 
 
Lucia Asklin 
0739- 400 196 

  



 

 
 

 

C E I A  D E  N A T A L  -  J U L B O R D  
 

 

Perú com ameixas no molho de portvin 
(Kalkon fylld med katrinplommon serverad med steksås smaksatt med portvin)

 

 
Filé de Porco à Pururuca 

(Fläskfilé med bacon, gröna oliver) 

 

 
Salmão com molho de coco é limão 

(Ugnsbakad lax med kokos och lime) 

 

 
Farofa com Maracujá 
(Rostat cassava mjöl med passionfrukt) 

 

 
Linguica frita com cebola 

(Stekt chorizo med lök) 

 

 
Arroz à Grega 
(Ris, gröna ärtor, russin) 

 

 
Pao de queijo 

(Pão de Queijo är ett traditionellt brasilianskt småbröd med en 
utpräglad och rik ostsmak. Det passar utmärkt till förrätt, soppa, tilltugg vid 

festbuffé samt som fikabröd.) 

 

 
Coxinha 

(En traditionell òSalgadosò med inbakad finhackad kycklingfil® 
kryddad med vitlök och chili.) 

 

 
Queijo Grelhado 

(En hård ost som grillas varsamt) 

 

 
Espeto de camarão 

(Grillspett med räkor) 

 
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sobremesas - Desserter 
 

Doce de Abóbora 
(Pumpakräm med kanel,nelikor) 

 

Pudim de Leite 
(Pudding gjord av kondenserad mjölk) 

 

Salada de frutas no Vinho 
(Fruktsallad marinerade i rödvin) 

 

Brigadeiro 
(Traditionellt godis gjord av kondenserad mjölk med choklad) 

 

Olho de Sogra 
(Svarta plommon fyllda med sötpotatispuré) 

 
 

345 Sek / 395  SEK 

 
 
 
  



 

 

 
 

Allmänna Villkor 
-det finstilta 

 
 
Priser & betalning 
Priserna ovan inkluderar Catering moms respektive Restaurang moms. Skillnaden är alltså om vi levererar 
maten till er eller om Ni väljer att avnjuta maten vår restaurang. Alla priser på porslin, glas, engångsmaterial 
samt personal inkluderar 25 % moms.  
Priserna avser per person. För privatpersoner gäller kontant betalning vid leverans. Företag faktureras 10 dagar 
netto om inget annat avtalats. 
 

Avbeställning 
Senast 7 dagar före leverans. Försenad avbeställning debiteras 50% av bokningssumman. Mindre förändringar 
(+10%) av antalet gäster kan göras upp till 2 arbetsdagar före leveransdatum. Större ändringar meddelas senast 
5 arbetsdagar i förväg. Vid avbokning senare än 48 timmar före leverans debiteras 100% av bokningssumman 
 

Personal 
Servispersonal på plats 335 kr/tim (270 kr exkl moms) Minsta tid är 3 timmar.  
Kock på plats 440 kr/tim (355 kr exkl moms). Minsta tid är 3 timmar 
Vid större arrangemang och events finns det ofta behov av en projektledare. Dennes timmar (mötestid, 
planering, genomförande) offereras separat. 
 

Beställning  
Sker senast 3 arbetsdagar i förväg. Skulle ni vara ute i sista minuten gör vi vad vi kan för att hjälpa er. 
Beställningen, som kan göra per telefon, mail eller på plats i vår restaurang/ matbutik, bekräftas skriftligt per e-
mail eller post. Orderbekräftelsen, som också innebär ett godkännande av dessa villkor, skall skrivas under av 
beställaren 
Fax till 031 -  
 

Leverans & Uppläggning 
Maten är upplagd på/i porslin eller uppläggningsfat och är packade i backar. Vid varm mat leveras den i 
värmeboxar. Fri leverans inom Storgöteborg. På beställningar under 2000:- tillkommer milavgift på 40:- inkl. 
moms. Cateringleveranser sker varje dag. Hämtning av gods utföres mån-fre. 
 

Disk 
Diskning ingår i priset, allt ska dock vara avtorkat och nerpackat. Vid krossat porslin debiteras inköpspris. 
 
 
Vi reserverar oss för eventuella sortiments- och prisändringar samt feltryck. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

Här får du även våra visitkort som du kan klippa ut efter den gråa linjen och spara bland dina andra 
kontakter 
 
 
 
 
 

 

 

 

 


